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PROFESSIONAL

Urzgdzenia o wysokiej wydajnosci
Parowy kociot przechylny, 400 lit.,
wysokos¢ 800 mm, gtebokosé¢ 1000 mm,
wolnostojgcy z mieszalnikiem

Nr pozyciji

Nr modelu

Nazwa

Nr SIS

AlA #

586099 (PBOT40QHEO) Parowy kociot przechylny,
400 lit., wysoko$¢ 800 mm,
gtebokosc¢ 1000 mm,
wolnostojqcy z
mieszalnikiem

APROBATA

Podstawowa charakterystyka

¢ Okrggte, wychylne urzgdzenie nadaje sie do
gotowania we wrzqgtku lub na parze albo
duszenie wszystkich rodzajow produktow.

¢ Produkt jest rownomiernie ogrzewany przez
dno i boczne $cianki ptaszcza za pomocq
pary.

¢ Podgrzewany ptaszcz kotta o wysokosci 134
mm od gérnego obrzeza.

* |zolowana gdérna czesz ptaszcza kotta
zabezpiecza unikng¢ ryzyka odniesienia
obrazen przez uzytkownika.

* Maksymalne ci$nienie wewnetrznego ptaszcza
1,5 bar; minimalne ci$nienie robocze 0.5 bar.

« Zréodto pary wodnej jest niezalezne od
urzqdzenia, para jest wtryskiwana bezposrednio
w podwadijny ptaszcz kotta.

» Ergonomiczne wymiary urzqdzenia (duza
$rednica i mata gtebokosé) utatwiajg
mieszanie i przygotowanie jedzenia.

« Wbudowany w $cianke ptaszcza czujnik
temperatury dla precyzyjnej regulacji procesu
gotowania.

e Krawedz zaworu kurkowego spustowego

mozna potqczy¢ z filtrem siatkowym (opcja).
e Przechyt ze pomocq silnika pozwala na
precyzyjne wylewanie kazdego ciektego
produktu.

e Ztqgcze USB dla tatwej aktualizacji oprogramowania,
tadowania przepiséw i $ciggania danych
HACCP.

* Uktad sterowania z certyfikacjg odpornosci
na wode IPXé.

Konstrukcja

e Podwajny ptaszcz kotta ze stali nierdzewnej
AISI 316L.

e Catkowita rama wewnetrzna urzqdzenia
wyprodukowana ze stali nierdzewnej profilowanej
AlSI 304 oraz panele zewnetrzne urzqgdzenia
sq ze stali nierdzewnej AISI 304.

* Dwuwarstwowa izolowana pokrywa ze stali
nierdzewnej AISlI 304, montowana na
poprzecznicy urzqgdzenia. Pokrywa zostanie
otwarta w kazdej pozycji, dzieki zréwnowazeniu
za pomocq specjalnego zawiasu.

e Zawor bezpieczenstwa zapobiega powstawaniu
nadci$nienia pary w podwojnym ptaszczu.

* Ptaszcz kotta jest ogrzewany za pomocqg
zewnetrznego zrodta pary nasyconej przy
nadcisnieniu 1,5 bar.

e Termostat bezpieczenistwa chroni przed
niskim poziomem wody w podwdjnym
ptaszczu.

e Zintegrowana bateria mieszajgca wode
(opcjonalne wyposazenie).

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.com
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* Montowany z przodu, pochylony dotykowy panel
sterowania z wpuszczang, gteboko ttoczong
obudowq, z jasnymi funkcjami wyswietlacza
prowadzqgcymioperatora przez proces gotowania.
Jednoczesne wyswietlanie rzeczywistych temperatur
i temperatur nastawy, jak rowniez ustawionego
czasu gotowania i pozostatego czasu gotowania.
Zegar czasu rzeczywistego, sterowanie “SOFT”
dla delikatnego podgrzewania delikatnej zywnosci,
9 poziomdw mocy od delikathego do mocnhego
gotowania, regulator czasowy dla uruchomienia z
opoznieniem, wyswietlacz btedow dla szybkiego
wykrywania i usuwania usterek.

* Ergonomiczny i przyjazny dla uvzytkownika dzieki
wysokiej pozycji przechytu, dobrze zaprojektowanemu
punktu wylewaniqg, utatwia wylewania gotowanej
zywnosci nawet do wysokiego zbiornika.

* Wstepne przygotowanie do ewentualnej optymalizagji
energii lub zewnetrznych systeméw nadzoru.

¢ Zminimalizowana obecnoé¢ szczelin dla tatwiejszego
czyszczenia i spetnienia najwyzszych standardow
higienicznych.

* Mozliwos$c¢ zapisu przepisow w pojedynczych lub
wielofazowych  procesach gotowania, przy
roznych nastawach temperatury.

* 98% wagowo nadaje sie do przetworzenig;
materiat opakowaniowy wolny od toksycznych
substancji.

e Ekran GuideYou - aktywowany poprzez
ustawienia - dla tatwego obserwowania
przepisow wielu krokowych, zabezpieczenia
wtasciwego gotowania i optymalnego uzywania
urzqgdzenia. System ten podaje tez przypomnienia
opieki i utrzymywania urzgdzenia wedtug
programu ESSENTIA.

e Dobrze widoczny jasny dotykowy LED ekran
przyjazny do uzytkownika z oczywistymi ikonami i
kierowaniem intuicyjnym. Ekran pokazuje:
Rzeczywistq i ustawionq temperature
Ustawiony i pozostaty czas gotowania
Etap podgrzewania (w przypadku aktywowania)
GuideYou ekran (w przypadku aktywowania)
Odtozony start
Delikatne gotowanie do tagodnego osiggniecia
temperatury celowej
9 do ustawienia poziomdw mocy od tagodnego
gotowania do gwattownego wrzgtku
Ustawienie cisnieniowe (dla modeli ci$nieniowych)
Wtqgcznik / wytqcznik i ustawienie predkosci
mieszalnika (dla modeli z mieszalnikiem)

Kody usterek do szybkiej naprawy problemow
Przypomnienia opieki i utrzymywania urzqgdzenia

Interfejs uzytkownika i zarzgdzanie
danymi
* tgcznos$¢ gotowa do dostepu w czasie rzeczywistym

do podtgczonych urzgdzen ze zdalnego monitoringu
danych (wymagane opcjonalne akcesoria).

Uwzglednione akcesoria

* 1 x Centralny wytgcznik PNC 912784
bezpieczenstwa

Urzgdzenia o wysokiej wydajnosci

Parowy kociot przechylny, 400 lit,, wysokos$¢
800 mm, gtebokos¢ 1000 mm, wolnostojgcy z
mieszalnikiem

Urzgdzenia o wysokiej wydajnosci
Parowy kociot przechylny, 400 lit, wysokos¢ 800 mm, gtebokos¢ 1000
mm, wolnostojqcy z mieszalnikiem

powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku.
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Urzgdzenia o wysokiej wydajnosci
Parowy kociot przechylny, 400 lit,, wysokos$¢
800 mm, gtebokos¢ 1000 mm, wolnostojgcy z

Elektryczne

Napiecie zasilania:
586099 (PBOT40QHEO)
Moc catkowita:

Para wodna
Wytwarzanie pary:
Wielko$¢ wlotu pary:
Maksymalne cisnienie pary:

Dostarczanie pary, wzgledne

ci$nienie dynamiczne:
Woda:
Cisnienie (min-max):

Instalacja:

Typ instalacji:
Kluczowe informacje:

Konfiguracja:
Temperatura robocza MIN:

Temperatura robocza MAKS.:

Srednica ptaszcza
(okrggtego):
Gteboko$¢ ptaszcza
(okrggtego):

Wymiary zewnetrzne,
szerokos¢:

Wymiary zewnetrzne,
gtebokosé:

Wymiary zewnetrzne,
wysokosé:

Ciezar netto:

Objetos¢ wysytkowa:
Pojemnos$¢ uzytkowa netto
naczynia:

Mechanizm przechytu:
Pokrywa z podwéjnym
ptaszczem:

Typ grzania:

Dane utrzymywalnosci

Zuzycie pary:

mieszalnikiem

400 V/3N ph/50/60 Hz
0.6 kW

Zrodto zewnetrzne
»
1.5 bar

1 min bar, 1.5 max bar

2-6 bar

Wolnostojgcy na cokole
betonowym, na nézkach,
Na podstawie, Montaz przy
Scianie

Round;Tilting;Pre-arranged
for stirrer

50 °C
110 °C
900 mm
720 mm
1500 mm
1000 mm

800 mm
490 kg
1.24 m3

400 It
Automatyczny

O

Posredni

125 kg/hr

Urzqdzenia o wysokiej wydajnosci

Parowy kociot przechylny, 400 lit, wysokos¢ 800 mm, gtebokos¢ 1000

mm, wolnostojqcy z mieszalnikiem

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wcze$niejszego

powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku.
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